
 

 
 

 

 

 

 

 
 

 
 
 

 
 
 

Herzlich Willkommen im  
Restaurant NEVO im Johann! 

 
 

NEVO steht für kulinarisches Genusshandwerk. Wir sind bodenständige 
„Macher“ und wir machen so viel wie möglich selbst. Wir legen Wert 

auf qualitativ hochwertige Produkte und backen daraus Brot und 
Kuchen, veredeln Fleisch und Fisch, stellen Wurst und Teigwaren her.  

 
Das Hotel Johann ist ein Traum, den wir mit Ihnen zusammen 

verwirklichen dürfen. Vielen Dank dafür! 
 

Ihre Gastgeber 
Natalie und Neven 

mit dem gesamten  
Johann Lauterach Team 

 
 

 
 



 

Alle Preise in EUR und inkl. gesetzlich geltender USt  
Über allergene Inhaltsstoffe informieren Sie unsere Mitarbeiter 

 
 

!! TAGESAKTUELLE ÄNDERUNGEN MÖGLICH !! 
 
 

Degustationsmenü 
 

Beef Tartar / Chorizo Mayonnaise / gepickelte Schalotten / Kapern 
 

Marillen Gazpacho / Feta Creme / süß-salzige Mandeln 
 

Burrata di Buffalo / Tomaten / Pesto / Fleur de Sel 
 

Kalb sous-vide gegart / Pfifferling Tagliolini / Brokkoli / Jus 
 

ODER  
 

Tages Fischfang / Safran-Risotto / Artischocken Herzen / Salbei 
 

Creme Brûlée / Wachauer Marillen / Apfel-Bergamotte Sorbet 
 

3 Gänge € 69,00 

4 Gänge € 78,00 

5 Gänge € 89,00 
 

Degustationsmenü vegetarisch 
 

Burrata di Buffalo / Tomaten / Pesto / Fleur de Sel 
 

Marillen Gazpacho / Feta Creme / süß-salzige Mandeln 
 

Rotes Thai Curry / Frisches Gemüse / Cashew / Jasmin Reis 
 

Gefülltes Rösti Nest / pochiertes Ei / Spinat / Pfifferlinge 
 

Flaumige Topfenknödel / Erdbeeren/ Holunder / Vanille Eis 
 
 

3 Gänge € 55,00 

4 Gänge € 65,00 

5 Gänge € 75,00 



 

Alle Preise in EUR und inkl. gesetzlich geltender USt  
Über allergene Inhaltsstoffe informieren Sie unsere Mitarbeiter 

 
 

!! TAGESAKTUELLE ÄNDERUNGEN MÖGLICH !! 
 
 
Vorspeisen 
 
Beef Tartar 18,90 
Chorizo Mayonnaise / gepickelte Schalotten / Kapern 
 
Burrata di Buffalo 16,80 
Tomaten / Pesto / Fleur de Sel 
 
Bunter Blattsalat 7,90 
Gemüsesticks / Granatapfel / Sonnenblumenkerne 
 
Tomaten-Melanzani Cremesuppe 12,50 
Creme Fraiche Espuma / Minzöl 
 
Flädlesuppe / Juliennegemüse  7,50 
 
 
Hauptspeisen 
 
Kalb sous-vide gegart 41,50 
Pfifferling Tagliolini / Brokkoli / Jus 
 
Tages Fischfang 39,80 
Safran-Risotto / Artischocken Herzen / Salbei 
 
Geschmorte Rindsbäckle 38,50 
Knusprige Kartoffelrösti / Spinat 
 
Rotes Thaicurry mit Garnelen 25,90 
Frisches Gemüse / Cashew / Jasmin Reis 
 
Backhendl 24,50 
Schnittlauch Kartoffeln / Preiselbeeren 
 
 



 

Alle Preise in EUR und inkl. gesetzlich geltender USt  
Über allergene Inhaltsstoffe informieren Sie unsere Mitarbeiter 

 
 

!! TAGESAKTUELLE ÄNDERUNGEN MÖGLICH !! 
 
 
Vegetarische Ecke 
 
Gefülltes Rösti Nest 25,50 
Poschiertes Ei / Spinat / Pfifferlinge 

- mit Räucherlachs + 5,00 
 
Rotes Vegi-Thaicurry  19,50 
Frisches Gemüse / Cashew / Jasmin Reis 
 
 
Dessert 
 
Creme Brûlée 16,50 
Wachauer Marillen / Apfel-Bergamotte Sorbet 
 
Flaumige Topfenknödel 14,50 
Frische Erdbeeren / Holunder / Vanilleeis 
 
Käseteller 14,50 
Früchtebrot / Chutney 
 
Hausgemachtes Sorbet oder Eis 4,70 
Pro Portion 
 
 
Mitbringsel für die Lieben 
 
Hausgemachte Essig Sardinen 10,50 
Hausgemachtes Dressing 7,50 
Salsa zu den Panada Crisp 6,00 
Diverse hausgemachte Marmeladen 5,50 
Panada Crisp Sesam / Paprika-Chili / Natur 5,00 
Chiliöl 5,00 
 
Quellsalz natur 250g 5,00 
Quellsalz mediterrane Kräuter / Salatkräuter 250g 5,00 
 


