
 

 
 

 

 

 

 

 
 

 
 
 

 
 
 

Herzlich Willkommen im  
Restaurant NEVO im Johann! 

 
 

NEVO steht für kulinarisches Genusshandwerk. Wir sind bodenständige 
„Macher“ und wir machen so viel wie möglich selbst. Wir legen Wert 

auf qualitativ hochwertige Produkte und backen daraus Brot und 
Kuchen, veredeln Fleisch und Fisch, stellen Wurst und Teigwaren her.  

 
Das Hotel Johann ist ein Traum, den wir mit Ihnen zusammen 

verwirklichen dürfen. Vielen Dank dafür! 
 

Ihre Gastgeber 
Natalie und Neven 

mit dem gesamten  
Johann Lauterach Team 

 
 

 
  



 

Alle Preise in EUR und inkl. gesetzlich geltender USt  
Über allergene Inhaltsstoffe informieren Sie unsere Mitarbeiter 

 
 

!! TAGESAKTUELLE ÄNDERUNGEN MÖGLICH !! 
 
 

Degustationsmenü 
 

Saibling Tartar / Süßkartoffelcreme / eingelegter Rettich  
geschmorter Junglauch 

 
Orientalische Blumenkohlcremesuppe / Gewürzblätterteig 

 
Gebratener Radicchio / Dörrbirnen-Balsamico Sorbet / Birne / Quinoachip 

 
Rinds Tagliata / Kartoffel-Kürbis-Stampf / Morcheln 

Cognac Rahmsauce 
 

ODER 
 

Bregenzerwald Lax / Minz-Parmesan Ravioli / Balsamico Fenchel   
 

Brownie / Dunkle Schokoladeganache / Quitte / Blutorangensorbet 
 

3 Gänge € 67,90 

4 Gänge € 76,80 

5 Gänge € 88,50 
 

Degustationsmenü vegetarisch 
 

Gebratener Radicchio / Dörrbirnen-Balsamico Sorbet / Birne / Quinoachip 
 

Orientalische Blumenkohlcremesuppe / Gewürzblätterteig 
 

Sautiertes Kraut / weiße Bohnen / Kürbiscreme / salzige Haselnüsse 
 

Rotes Thai Curry / Frisches Gemüse / Cashew / Jasmin Reis 
 

Flaumige Topfenknödel / Zimt-Butter Brösel / Williams Birnenragout Vanilleeis 
 

3 Gänge € 49,90 

4 Gänge € 62,90 

5 Gänge € 75,90 

  



 

Alle Preise in EUR und inkl. gesetzlich geltender USt  
Über allergene Inhaltsstoffe informieren Sie unsere Mitarbeiter 

 
 

!! TAGESAKTUELLE ÄNDERUNGEN MÖGLICH !! 
 
 
Vorspeisen 
 
Saibling Tartar 18,90 
Süßkartoffelcreme / eingelegter Rettich / geschmorter Junglauch 
 
Gebratener Radicchio  16,20 
Dörrbirnen-Balsamico Sorbet / Birne / Quinoachip 
 
Bunter Blattsalat 7,90 
Gemüsesticks / Granatapfel / Sonnenblumenkerne 
 
Orientalische Blumenkohlcremesuppe 9,70 
Gewürzblätterteig 
 
Grießnockerlsuppe / Juliennegemüse  7,20 
 
 
Hauptspeisen 
 
Rinds Tagliata 42,90 
Kartoffel-Kürbisstampf / Morcheln / Cognac Rahmsauce 
 
Bregenzerwald Lax 39,80 
Minz-Parmesan Ravioli / Balsamico Fenchel / Roséschaum 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb 29,60 
Petersilie Kartoffeln / Preiselbeeren 
 
Schweinsfilet Saltimbocca 28,50 
Tomatenpolenta / Portweinzwiebel 
 
Rotes Thaicurry mit Garnelen 25,90 
Frisches Gemüse / Cashew / Jasmin Reis 
  



 

Alle Preise in EUR und inkl. gesetzlich geltender USt  
Über allergene Inhaltsstoffe informieren Sie unsere Mitarbeiter 

 
 

!! TAGESAKTUELLE ÄNDERUNGEN MÖGLICH !! 
 
 
Vegetarische Ecke 
 
Sautiertes Kraut mit weißen Bohnen 22,50 
Kürbiscreme / salzige Haselnüsse 
 
Rotes Vegi-Thaicurry  19,50 
Frisches Gemüse / Cashew / Jasmin Reis 
 
 
Dessert 
 
Brownie 16,80 
Dunkle Schokoladeganache / Quitte / Blutorangensorbet 
 
Flaumige Topfenknödel 14,50 
Zimt-Butter Brösel / Williams Birnenragout / Vanilleeis 
 
Taleggio 14,50 
Früchtebrot / Chutney 
 
Hausgemachtes Sorbet oder Eis 4,70 
Pro Portion 
 
 
Mitbringsel für die Lieben 
 
Hausgemachtes Dressing 7,50 
Chiliöl 6,50 
Diverse hausgemachte Marmeladen 7,50 
Zwetschkenröster 7,50 
Hausgemachtes Grammelschmalz 7,50 
Gebrannte Mandeln 5,50 
 
Quellsalz natur 250g 6,50 
Quellsalz mediterrane Kräuter / Salatkräuter 250g 6,90 
 
 


